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	食品科学与工程硕士学位研究生培养方案
	一、学科简介
	食品科学与工程学科践行大农业观、大食物观，依托黄、渤海海域特色经济类水产养殖品种及其他海洋生物资源的
	二、培养定位及目标
	培养热爱祖国，拥护中国共产党的领导，拥护社会主义制度，思想政治素质过硬，身体心理素质好，学术科研素质
	能够较系统地掌握本学科相关的基础理论、基本技能和专业知识，了解本学科的研究现状和发展动态；具有较强的
	三、研究方向（二级学科）
	1．食品科学
	食品科学二级学科主要以海洋水产为对象，基于食品物理、化学、生物学基本理论，运用交叉学科研究方法，围绕
	2．水产品加工及贮藏工程
	水产品加工及贮藏工程二级学科主要包括水产资源加工与利用、水产品贮藏工程两个研究方向。水产资源加工与利
	3．食品质量与安全
	食品质量与安全方向主要围绕黄渤海及三北地区的特色经济类鲜、活水产品的捕捞、加工及贮藏过程，开展水产品
	四、学习方式及修业年限
	硕士研究生基本学制3年，申请可延长时间最多不超过2年。第一年主要进行课程学习，后两年专注于科研工作和
	五、培养方式及导师指导
	1．课程学习与科研训练。 
	（1）通过课程教学与阅读经典文献，夯实研究生的学科基础知识和基本理论。 
	（2）研究生入学后，指导教师应按照培养方案的要求，根据因材施教的原则，与研究生共同制订其个人培养计划
	（3）课程教学注重研究生的自主学习能力、研究能力和实践能力的培养。研究生应根据个人学习计划合理安排课
	（4）研究生在读期间应强化科研训练，注重科研能力提升。 
	2． 采用导师个人指导与团队集体培养相结合的培养方式。 在充分发挥导师主观能动性的同时，注重发挥团队
	3． 突出实践能力的培养，创造条件让学生深入实践领域，以培养学生理论联系实际的优良学风和扎实的实践问
	4． 深化产出导向，对取得的科研成果，鼓励通过发表高质量论文等方式分享，或者通过申请专利等方式予以知
	六、学分要求与课程设置
	研究生应修总学分不少于32学分，包括课程学分和实践学分，其中课程学分28学分（必修17学分，选修11
	七、实践及学位论文
	1．学科前沿
	硕士研究生在学期间参加前沿讲座不少于5次，主讲不少于1次，并完成前沿讲座的学习报告（不少于3000字
	2．社会实践与创新创业
	社会实践包括学生结合研究开展的企业实训实践和社会调查。贯彻理论联系实际，对没有或缺乏本专业生产工作经
	3．学位论文
	（1）开题报告 
	开题报告指研究生以口头及书面报告的方式汇报当前所选课题概况，以判断该选题是否可以继续开展的阶段性考核
	（2）中期检查 
	在学位论文工作中期，学位点应组织检查小组对研究生的综合能力、论文工作进度、工作态度和精力投入情况进行
	（3）学位论文撰写及答辩 
	学位论文应在导师或导师组的指导下，由研究生本人独立完成。学位论文应充分反映研究生已全面达到培养目标所
	八、毕业及学位授予
	2．学位授予条件 
	九、其他
	本方案适用于食品科学与工程硕士学位研究生，自2025级研究生开始施行，由食品科学与工程学院学位评定分
	十、推荐参考书目及文献
	1．薛长湖，汪东风．高级食品化学． 化学工业出版社，2021
	2．朱圣庚，徐长法．生物化学．高等教育出版社，2016 
	3．闵航．微生物学．浙江大学出版社，2011 
	4．章超桦，薛长湖．水产食品学（第二版）．中国农业出版社，2014 
	5．章超桦，解万翠．水产风味化学．中国轻工业出版社，2012
	6．关志强．食品冷冻冷藏原理与技术．化学工业出版社，2010 
	7．黄军左．文献检索与科技论文写作．中国石化出版社，2010 
	8．高福成．现代食品工程高新技术．中国轻工业出版社，2006 
	9．聂少平，胡婕伦．食品组学．中国轻工业出版社，2024
	10．Benjamin K．Simpson．Food Biochemistry and Food P
	Publication，2012 
	附件1 
	食品科学与工程硕士学位研究生课程设置表
	第一部分  本学科概况和发展趋势
	一、学科简介
	本学科践行大农业观、大食物观，依托黄、渤海海域特色经济类水产养殖品种及其他海洋生物资源的优势，聚焦精
	二、学科历史
	水产品加工及贮藏工程二级学科于2000年、食品科学二级学科于2005年分别获批并招收硕士研究生，食品
	三、学科现状
	当前，我院的科学研究主要围绕褐藻、海参、蛤仔、扇贝、牡蛎、河豚等经济鱼贝以及水产品加工副产物资源开展
	近年来，新建科研平台4个，包括教育部批准海洋食品精深加工关键技术省部共建协同创新中心（大连工业大学）
	四、二级学科（学科方向）设置
	学科方向主要包括食品科学、水产品加工及其贮藏工程、食品质量与安全3个二级学科。食品科学二级学科主要以
	水产品加工及贮藏工程二级学科主要包括水产资源加工与利用、水产品贮藏工程两个研究方向。水产资源加工与利
	食品质量与安全方向主要围绕黄渤海及三北地区的特色经济类鲜、活水产品的捕后、加工及贮藏过程，开展水产品
	五、自身特色
	本学科旨在发挥北黄渤海特色优势经济类水产品资源特色，聚焦产业需求和行业发展需要，推进基础研究、关键技
	六、发展思路
	学科继续发挥北黄渤海特色优势经济类水产品资源特色，聚焦产业需求和行业发展需要，推进基础研究、关键技术
	稳定研究生培养规模，健全培养模式，提高研究生培养质量，培养出具有较强创新意识和进取精神的专业人才。
	学院重视教师综合素质培养，加强师资队伍建设，打造高水平学科队伍，促进学科发展。
	面向国家海洋强国战略和辽宁沿海经济带发展重点，发挥食品学科领域特色优势，实现水产品高品质精深加工与陆
	着力发挥学校科教人才资源在区域经济社会发展中的服务保障和支撑作用，鼓励学科所有成员立足自身岗位领域、
	为提升学科在国内高校和行业间的影响力，组织学科成员参加国内外学术会议，打造高规格学术交流平台，推动学
	七、发展目标
	全面提升整体创新能力，加强基础研究和应用基础研究，聚焦国家、区域、行业重大需求和科学前沿，统筹推进基
	第二部分  硕士学位的基本标准
	一、获得本学科硕士学位应掌握的基本知识
	本学科研究生应较系统地掌握食品科学与工程学科的基础理论、专业知识和基本实验技能，较深入地了解本学科及
	能运用该学科及相关学科的理论知识开展本学科的新工艺、新理论、新产品研究和工程实践，具备良好的科研、设
	掌握一门外国语，并能比较熟练地阅读本专业的外文资料，有一定的写作能力和学术交流能力。能熟练地使用计算
	二、获得本学科硕士学位应掌握的基本素质
	研究生应追求真知，崇尚科学精神，具有良好的科学态度、心理素质和团队协作精神，具备良好的学术潜力及发现
	本学科研究生应在所有专业活动中，尊重他人的工作，尊重知识产权，遵守研究伦理，恪守学术道德规范，严禁抄
	三、获得本学科硕士学位应具备的基本学术能力
	本学科研究生应当具备通过研究动态分析、生产实践调查、科研活动和学术交流等各种方式和渠道了解学科学术研
	本学科研究生应了解本学科研究领域的前沿动态，具有较广的知识面和系统的专业知识。能够熟练利用各种手段获
	本学科研究生应具备良好的发现科学问题和（或）解决实际问题的能力。能设计实验方案，开展可重复的实验研究
	本学科研究生应具有收集整理科技资料能力、科技创新思维能力、科技创新研究方法运用能力、科技结果分析能力
	本学科研究生在读期间应能够采用口头表达或文字表达的方式，按学科方向或学术方向在校级及以上学术论坛至少
	本学科研究生能在实践中对本学科领域涉及的科学技术和工程问题进行鉴别、分析，并通过科学实验加以解决，具
	四、学位论文的基本要求
	（1）学位论文选题。硕士研究生在导师指导下确定研究课题，学位论文选题应符合本学科的研究方向，有一定的
	（2）文献综述及开题。围绕选题内容阅读50篇以上文献（外文文献20篇以上），文献应以近十年内为主。在
	硕士学位论文是系统而完整的科学研究成果的表述与总结，学位论文应符合《大连海洋大学学术型研究生学位论文
	本学科研究生的学位论文在基础理论研究、技术方法研究、材料产品或应用实践等至少一个方面，做出具有原创性
	硕士学位论文应能表明作者确已较系统地掌握了本专业的基础理论和专业知识，并综合运用这些知识成功地开展了
	第三部分  硕士学位的授予标准
	一、本学科硕士学位申请的基本流程
	1．论文预答辩：申请人完成规定的课程考核，修满相应学分，完成学术研究或专业实践训练，发表学术成果，提
	2．论文学术不端检测：论文进行评审前应通过“学位论文学术不端检测系统”，通常内容重复率不高于15%。
	3．论文评审：通过预答辩的学位论文，应由学位点负责人组织完成论文内部互审。学位论文答辩前应通过由学校
	4．论文答辩：已完成研究生培养计划所规定的学分，通过开题报告、中期考核、预答辩、学术不端检测、论文评
	5．硕士学位申请：研究生通过论文答辩，向学位授权点所在学院的学位评定分委员会提出授予硕士学位的申请。
	6．学校审议和授予学位：学校学位评定委员会作出是否授予硕士学位的决议，学校根据学校学位评定委员会决议
	二、本学科硕士学位授予的必备条件
	具有运用英语、日语等进行国际学术交流的能力，能够熟练地阅读本学科的外文文献，并具有初步撰写外文科研论
	食品科学与工程硕士学位研究生（含本硕贯通培养研究生）申请学位时须满足《大连海洋大学研究生硕士学位授予


